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Les connaissances gastronomiques sont nécessaires a tous les hommes, puisqu’elles tendent a augmenter la somme de plaisir qui leur est destinée.
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v'Foire de Nice

Palais des expositions a Nice
De 10ha [%h

6€ avec parking Auvare gratuit
Tél. 5 )4 92 0020 80

http://wwwinicexpo.org

® fiital restaurant ZOOM

Columbus Monaco

Le chic design et discret

v'Réouverture

L'Oasis a Mandelieu-le-Napoule
Diner

Tél (0)4 93 49 95 52

Erigé dans le quartier moderne de Fontvieille, [établissement (181 chambres et
suites avec vue sur le port de Fontvieille et le rocher ou sur la roseraie Princesse
Grace et les montagnes) de Ken Mc Cullogh et David Coulthard, le pilote de FI,
estaux antipodes de hotellerie traditionnelle monégasque, bien loin des ors des
palaces qui lovent fa place du Casino.
Bruschetta €S votrearrivée dans le vaste hall d'accueil, plane une atmosphére trés dé-
descargors  tendue. La décoration de style contemporain signéeAmanda Rosamélange
aux de matériaux nobles et naturels (bois, cuir;lin, marbre, ardoise et pierre) et tonalités chocolat,
champignons café, caramel et créme, vous invite au délassement.
Dans un cadre chic, ourlé de magnums et bouteilles, et une ambiance dé-
contractée, la brasserie Columbus vous accueille 7 jours sur 7,de 7h a

Salon privé de 8 personnes

PHoTos X DR

. 23h. Aux commandes depuis 2003, le chef de cuisine Laurent Sturbois Laurent X
/ propose une excellente cuisine, moderne, simple et goliteuse, aux in- Sturboi |
‘ v L ; . A 0is
— /' fluences méditerranéennes, avec des bases apprises dans des établisse- t
ments étoilés du guide Michelin (Taillevent,Apicius, Gérard Besson, ou il Directeur: o
perfectionne ses bases en cuisine traditionnelle),au Carton a Cannes etau =, Eiecedr

bistrot du sommelier de Philippe Faure-Brac. La carte actuelle est articulée au- "= = Fredr Aspegren

v'La plus grande tarte
feuilletée aux fruits
pochés du monde
Promenade des Anglais a Nice

La premiére portion de cette
tarte, montée sur | 090 métres
de tables, sera découpée a 9h en
face de [hotel Négresco.

La recette générée par la vente
de 22000 Fort\ons environ, sera
reversée a [hopital Larchet.
Cette opération, réalisée dans le
cadre de la foire de Nice par les
gleves du lycée Paul Augier
margue le 50¢ anniversaire de
[école hételiére de Nice.

tour de 8 entrées (de 12€a 16€), des saveurs d'talie (de 16€ 2 28€),de 4 poissons (de 26€ a 36€), 5T Dlmc;gur de rgstauration
de 6 viandes (de 24€  30€), de desserts (10€) et de |a formule du jour, | plat, | verre devin, | ex- = zoqueE%m
presso (20€),qui se transforme en*“fish and chips” le vendredi et “roastbeef” le dimanche. qurent Ebzant

PHOTO GERARD BERNAR

vRéouverture

Chéteau de la Chevre dOr™*
a Eze-village

(voir détalls ci-contre)

Tel.(0)4 92 10 66 66

Depuis ['automne dernier; e Columbus Monaco dispose également, étage mezzanine, d un espace W
confidentiel pour |5 personnes,le“salon trois”, une table d’hote ol le chef souhaite vous faire par- saurenj dtur os
tager son savoir-faire culinaire au cours d'un repas dégustation personnalisé et adapté a a saison. A ecog—eqj;glrz)eb.
ce méme étage, deux autres salons permettent accueil de 20 a 40 personnes, pour des cocktails, ]Celﬂz rancoss Robbe
diners privés, réceptions ou réunions daffaires. 4 Do ﬂsmgr |
* Columbus Monaco, 23 avenue des Papalins @ Monaco, tél. +377 92 05 90 00 S ommrque rasca
http:/fwww.columbushotels.com. Cocktail bar. “Le studio” espace auditorium % .
irolano Monticciolo

et salles de conférences. Boutique. Salle de fitness. Piscine extérieure.

® flitel restaurant IlEIIIWEIlIllllE Chateau de la Chevre d’Or a Eze-village

Un nouveau directeur de restauration

Apres une fermeture annuelle de 4 mois et de nombreux travaux de rénovation, toutes les équipes de 'ho-
tel et du restaurant reprennent leurs activités.

La saison 2006 est marquée par larrivée d'une nouvelle équipe de direction au restaurant gastronomique,
ol Fréderic Kaiser, qui a fréquenté de trés belles maisons telles que“Les Prés dEugénie” (Michel Guérard),
le restaurant “Patrick Guilbaud” a Dublin,"fa Palme d'Or” a Cannes..., sera assiste de Jean-Marc Pécal qui

v'Réouverture

Hotel*** Belles-Rives

et restaurant “La Passagere”

a Juan-les-Pins

Tel. (049361 0279

vLa cuisine d’a coté
France3 Méditerranée
Emission Eresentee par Carine
Aigon et Frédéric Soulié a 17h35.
Chef invité :Jouni Tormanen de
[Atelier du Golit a Nice
Recette :tarte au citron

de Menton

Angleterre.

En revanche, pas de changement en cuisine, ol l'excellence, le maitre mot du chef Philippe Labbé, est a dé-
couvrir a travers les menus “saveurs, senteurs, couleurs du Chdteau” (servi uniquement au déjeuner 85€,
@l 2vec accord mets et vins 120€), “saveurs de la Riviera” en 6 plats (168€) et la carte, ol les produits, sou-
Phili pe vent proposés en 2 services, sont |rreprochables et les desserts de Cédric Campanella exquis. €

Labbé P W)« Chateau de la Chévre d'Or, rue Barri a Eze-village. Tél. (0)4 92 10 66 66. http:/lwww.chevredor.com

a fait ses preuves au “Louis XV-Alain Ducasse” a Monaco, au “Chantecler” a Nice et au“Ford Park” en

PHoTo X DR

Y Le parrain e la | |° édition de la“Féte de la cuisine et des papiles”, organlsee par 'lUMIH83 du8
trives DESSOUS DE TABLE au |1 juin 2006, sera Mathias Dandine et le théme “entre terre et mer” mettra en valeur la truffe

blanche varoise, la pomme de terre de Comps et la sardine ** Le Chateau de la Chévre

d’Ora Eze-wllage est a la recherche d’un chef barman. Tél. (0)4 92 10 66 66 - Le temps du dernier week-end

de septembrre, les artisans d'art du centre ancien de Fréjus vont accueillir des vignerons dans leurs ateliers » ARC International

crée la collection de verres “Open Up” (photo ci-contre), dédiée a Poenologie et aux vins jeunes, pour

une dégustation inédite, et lance le Kwarx®, un matériau d’une nouvelle dimension, hautement tech-

= nologique, qui permet de restituer au mieux la gamme chromatique des vins +** Lassociation “Aux cceurs du
v monde” organise le 18 mars prochain au Monte-Carlo Bay,un diner caritatif (21 0€ par personne) élaboré par les chefs Joél Garault
(Hotel Hermitage), Christian Willer et Christian Sinicropi (Htel Martinez) Jacques Chibois (La Bastide Saint-Antoine),Maurice Ravin

Monte-Carlo Bay) et Pierre Fouchet (chef patissier Hotel de Paris) -+« Julien Roth, éléve au lycée hételier Notre-Dame
a Epinal a remporté le “Trophee des jeunes talents de la mer” Benoman le nouvel étoilé de 'Hostellerie de

vBrocante

Chateau de Berne a Lorgues
Objets et meubles anciens.
Dégustation et promotions

des vins du domaine.

De [0ha I8h

Tél.(0y4 94 60 43 64
Réouverture

Restaurant La Bouscarelle
Auberge du Chateau

de Berne™™

Tél.(0y4 94 6048 88
vBollito Misto

Hatel Hermitage a Monte-Carlo
Salle Belle Epoque

Dégustez un mets qui fait revivre
les saveurs d'autrefois.
Réservations (377) 98 06 25 25

'Abbaye de La Celle,fait partie des 5 jeunes chefs sélectionnés par Alain Ducasse pour se prodwre au Japon au fil de 'année 2006.
Fou de France Japon et Benoit VVitz donneront rendez-vous aux gourmets japonais au restaurantThe French Kitchen” de Hotel
Grand Hyatt de Roppongi,a Tokyo, du 23 au 28 octobre *** Le Grand Hotel Cannes rouvrira a Poccasion du festival
de Cannes *** Jusquau dimanche 19 mars 2006, 'hotel Juana a Juan-les-Pins accueille 'exposition photographique “Invitation au
DB 1 voyage” de lassociation“Sensations lointaines” Asuivre..

e —
PHoto X DR

26

v/Tables chinoises “zen”
Hatel Hermitage a Monte-Carlo
Salon Beau Rivage

(voir détails page 2)

Réservations (377) 98 06 98 98


http://visitor.constantcontact.com/optin.jsp?m=1100400374094&ea=
http://www.nicexpo.org
http://blog.channelriviera.com
http://www.columbushotels.com
http://www.chevredor.com

e-mail gourm@nd
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Hotel Hermitage
a Monte-Carlo

Y Dinez zen!

Pour la seconde année, Joél Garault, le chef
de I'Hotel Hermitage accueillera le chef du
restaurant "Zen Central" de Londres, établis-
sement situé dans le coeur de Mayfair, réputé
E;)ur sa cuisine chinoise unique et raffinee.
décoration du salon “Beau Rivage” sera
transformée pour vous permettre de réaliser
un voyage gastronomique dans l'ambiance
adéquate. L'occasion de découvrir des spé-
| cialités aussi surprenantes que prometteuses
telles le “loup grillé cuisiné au wok”, les “cre-
vettes Phoenix fagon Zen”, alchimie parfaite
: entre tradition et modernité, le “homard roti
au gingembre et oignons nouveaux” ou le “canard croustilant aux
épices”. @
* Hétel Hermitage a Monte-Carlo. Salon Beau Rivage.
Diners du 3 au 26 mars. Menus 80€ et 95€.
Menus a 80€ et 95€. Réservation : (377) 98 06 98 98

|
© ;uide RESTAURANTS Gu’ide Michelin France 2006
... _Iloublions pas
!es Bib gourmands !
es commentaires sur le

uide rouge sont essentiellement focalisés sur
les restaurants étoilés, ougliant de mentionner trop souvent les autres
excellentes tables et notamment celles qui ont obtenues le “bib gour-
mand’,logo attribué aux meilleures adresses proposant une cuisine de
g:alité amoins de 26€ (hors boisson).

® fitel restaurant ANIMATION

T

PHoTo X DR

luons donc le travail de ces | | restaurants primés dans notre région, |-

PRl

4 dans les Alpes-Maritimes, “Oscar’s” aAntibes, La Capeline” a Gilette,
“Au Rendez-vous des Amis” a Nice, TAuberge fleurie” aValbonne”,et 7
dans leVar“Le Clocher” a Bandol,""Oustaou” a Flayosc”, "Les Potiers” a
e- - | réjus,“La Verdoyan-
f te” a Gassin, ‘Chante-
Mer” aux Issambres,
“Le Gourmandin” au
: Luc-en-Provence et
4 A Lo Roquette” a Rians.
: ; &
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© sisciples tEseorfior AGTUALITES H omma

se Elodie et a sa famille. Son frére Jean-Claude lui rend hommage.

“Daniel, mon frére était un joyeux drille, un gai luron toujours partant pour la bonne humeur, un
leurs aimant la vie, la bonne chére et les étres. Ceux qui /’ont ctoyé dans son métier, savaient qu'i
ueule ravageur comme il sied a un chef cuisinier. On était certain que lui suivrait un trait dhumour apaisant
?ait, un trait d’amour. Il n’était pas que cela. Daniel avait la vraie générosité, pas celle de I'argent facile mais la

se, celle du coeur, toujours prét pour aider, rendre service, se dévouer,

entourage. Comme souvent chez les personnes dréles, il était profondément un anxieux, qui s’empressait de faire rire de peur |
davoir a en pleurer.Nous avons tous été marqués par sa joyeuse personnalité, son sens profond des relations humaines et
du prochain.ll repose en paix comme dans la mémoire de ceux qui 'ont aimé”.
«« 11 Mars :sur le stand deVilleneuve-Loubet a a foire de Nice, la Fondation et les disciples d'Auguste Escoffier s'as-
socient pour une démonstration culinaire en 'honneur du 160¢ anniversaire du Grand Maitre. Seront aux fourneaux notre
disciple étoilé Didier Aniés et le chef du*3.14” Mario d'Orio *** 15 mars :au lycée hotelier de Monaco 26¢ concours culi-
| naire du“Grand Cordon d'Or **= 23 mars :soirée de gala des associations gastronomiques professionnelles en 'honneur
) deJean-Claude Guillon au Grand Hotel du Cap Ferrat ( Jacques Febvay (0)4 93 46 87 54), réservée aux disciples et aux autres
associations culinaires de fa Riviera, dans le cadre du 15¢ festival musical du Grand Hotel du Cap-Ferrat **« 28 mars : 2¢
chapitre a Munich ** 7 avril : 3¢ chapitre Riviera Cote d'Azur au Palais Maeterlinck a Nice, ot le chef Laurent Broussier nous
attend (réservation Michel Duhamel et David Terbeche (0)6 15 24 80 29 et (0)6 83 21 58 68).
* Bernard-Louis Jaunet, secrétariat de I'Ordre international. Tél. -

“Viseiys

“IfFES.
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fage 2 disciplesescoffier@libertysurf.fr - http:/lwww.disciples-escoffier.com

Tél. (0)4 94 17 28 92 / gerard.bernar@wanadoo.fr /
Anciens numéros téléchargeables sur http://blog.channelriviera.com

e da Daniel Suchet

Daniel Suchet, discigs dAuguste Escoffier est décédé brutalement il y a quelques jours a lage de
59 ans. LOrdre international des disciples d’Auguste Escoffier Riviera Cote d’Azur présente toutes ses condoleances a son epou-

TE DE MONACO-VAR

Rédaction : Gérard et Michelle Bernar

®in ANNIVERS AIRE )
Maison Fabre

3 Les 50 ans
= de la cuvée
Marie-Christine

| Depuis sa création, la “cuvée Marie-
Christine” du Chéteau de 'Aumérade cru
| classé,a requ plus de 40 médailles et a été
+  venduea plus de 25 millions de bouteilles.
Imaginée et dessinée dans les années
1930 par Charlotte Fabre, a partir d'un
vase d'Emile Gallé, ce flacon féte cette
| année son 50¢ anniversaire.
Le millésime 2005 arbore une teinte
rose pale aux reflets saumon. Son nez
estaromatique et développe des aromes
de péches ou d'abricots, avec quelques
notes anisées. En bouche le gras domine
a lattaque. La finale est persistante avec des
notes de fruits et d'anis. Ce rosé est idéal avec
la cuisine méditerranéenne et asiatique. 9
* “Chdteau de [Aumérade”
Maison Fabre a Pierrefeu.
Tél.(0)494 138078

CATEAL
AUMERAD)
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© RETOUR SUR IMAGES
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© pestaurant QUVERTURE

La Uigne a table
aux Arcs-sur-Argens

Nouveau
depart

Avec ['exit en fin d'année derniere
de Philippe Rousselot, “Le Bacchus
Gourmand”’ avait fermé ses portes.
Le lundi 6 mars, le restaurant de la
Maison des vins Cotes de Provence
a retrouvé vie,avec une nouvelle en-
seigne “LaVigne d table”, des profes-
sionnels reconnus et appreécies dans
la région,Vincent Rouard, MOF, di-
recteur (Alain Chapel, Marc Veyrat,
“La Réserve de Beaulieu”,“La Palme
d'0r” hotel Martinez a Cannes,“La
Coupole” hotel Mirabeau a Monaco
et récemment “La Bastide de
Cafelongue" a Bonnieux) et Patrice
Laton, chef de cuisine (“le Crillon”,
“Chdteau de la Chévre d'Or”,“le
Majestic”), dans un espace totale-
ment réaménagé, qui offre un décor
contemporain et [umineux autour
de 3 modules bien délimités,un bar
avins ouvert toute la journée a par-
tir de | 1h, pour calmer les petites
faims, un restaurant ouvert tous les
jours de 12ha [4h et de 20h a 22h,
fermé le mercredi et le dimanche
soir et un espace réceptions. 4

* “La vigne a table”

aux Arcs-sur-Argens

Tél.(0)4 94 47 48 47

© yins DEGUSTATION

Lycée hotelier a Nice

Rhone

fissociation des maitres d’hdtel de
la Cote d’Azur et Monaco. Les
membres de [association chére au président
Dominique Milard; ont été reus derniérement a
I'hdtel Martinez a Cannes, par Philippe Caillouet,
le directeur de la restauration, 7ui aprofité de foc-
zasion pour faire visiter le palace cannois a ses

otes.

f)ersonnage haut en cou-
pouvait avoir le coup de
7ui était, en
plus précieu-
prendre en charge les soucis de ses proches et de son

fax (0)4 92 11 03 63 - (0)6 07 57 00 76.

vignobles
vous invite

Quatorze vignerons et vigneronnes,
dispersés au fil du Rhone, et méme
rfois un peu plus loin, vous invitent
a venir les rencontrer autour de
leur vins.
Les domaines présents sont :
. Domaine()ean-MicheI Geérin (Cote
Rétie, Condrieu) * Domaine Geor-
§es Vernay (Cdte Rétie, Condrieu,
aint-Joseph) * Domaine Cuilleron
Cote Rotie) * Domaine Cheze
Condrieu, Saint-Joseph) * Domaine
ombier é:Crozes Hermitage) +
Domaine Courbis (Cornas, Saint-
Joseph) + Domaine de Rocheper-
tuis éSaint—Péray, Cornas) * Domaine
de Deurre (Vinsobres) * Domaine
de Montvac (Vacqueyras, Gigondas)
* Domaine de Iafjanasse (Chateau-
neuf-du-Pape, Cotes-du-Rhdne) *
Domaine de Beaurenard. (Chdteau-
neuf-du-Pape, Rasteau) * Domaine
de la Citadelle (Cdtes du Luberon) *
Chateau Revelette (Coteaux d’Aix) ¢
Chateau La Casenove (Cdtes du
Roussillon, Rivesaltes, Muscat de
Rivesaltes). @
o Lundi I3 mars,de 10h a I 7h
au lycée Paul Augier a Nice.
Participation a confirmer
auprés de Jeanne Peron,
agence Clair de Lune
Tél.(0)4 7207 31 90
jeanne.peron@clairdelune. fr

L'abus d'alcool est dangereux pour fa santé. A consommer avec modération.


http://blog.channelriviera.com
http://www.disciples-escoffier.com
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